
 

 

 

Mittagskarte  
Menu 1          25 CHF 

Montag 

Pouletspiess mit Tzatziki, Bratkartoffeln & Sommersalat  

Dienstag 

Cervelat Cordon Bleu mit Country Cuts* & Corne di Bue  

Mittwoch 

Polpette vom Rind mit Tomatensauce, Spaghetti, Rucola & Parmesan  

Donnerstag 

Entengeschnetzeltes mit Orangen Sauce, Reis & Pak-Choi  

Freitag 

Egli Filet Bierteig mit Tartar Sauce, Pommes Frites* & Coleslaw 

 

Menu 2          25 CHF 

Randenfalafel auf rote Linsen Humus, Peperonata & Kräuter-Mandeljoghurt  

Menu 3          30 CHF 

Doradenfilet vom Grill mit Chimichurri, Venere Reis & Grillgemüse  

Butcher’s Cut         35 CHF  

Flank Steak vom Rind mit Kräuterbutter, Gemüse & Pommes Frites*  

Wochendessert        9.50 CHF 

Chocolate Brownie mit Vanilleglacé  

 Laktosefrei /  Glutenfrei /  Vegetarisch /  Vegan  
Rind: CH / Kalb: CH / Schwein: CH / Poulet: CH / Ente: FRA / Egli: GER / Dorade: GRE 

  Die Speisen in dieser Menükarte werden vollständig vor Ort mit Rohprodukten und traditionell in der 
Küche verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels „Fait Maison“ zubereitet, ausgenommen der Speisen 
mit einem Stern (*). 


